
Občanské sdružení Archetyp

12. května 2011, čtvrtek od 10:00 na slavnostní otevření

FARMÁŘSKÉHO TRŽIŠTĚ FRANTIŠEK
Pod záštitou 1. zástupce starosty Městské části Prahy 1 Daniela Hodka a pod odbornou garancí executive chef hotelu InterContinental 

Praha, prezidenta Asociace kuchařů a cukrářů České republiky, Kontinentálního ředitele Světové asociace kuchařských spolků pro 

Centrální Evropu pana Miroslava Kubece.
na vltavské náplavce, Dvořákovo nábřeží, u Čechova mostu, mezi hotelem InterContinental Praha a nemocnicí Na Františku

Ve čtvrtek 12. května 2011 od 8:00 se otevře zcela nové farmářské tržiště František a bude otevřeno každý čtvrtek od 8:00 do 18:00. Tak jako na Náplavce (u Palackého mostu 
v sobotu) se tady ve čtvrtek mohou těšit návštěvníci, ale i kuchaři přilehlých restaurací na čerstvé české potraviny jako např. český bílý i zelený chřest, řezané čerstvé bylinky, sezónní 
ovoce a zeleninu (např. jahody, maliny, lesní borůvky, lesní brusinky), vepřové, hovězí, králičí, kuřecí i krůtí maso, mnoho druhů sladkého i slaného také celozrnného pečiva, med, 
vynikající uzeniny od různých dodavatelů, a mnoho dalšího českého původu, bez přídavků konzervantů, dochucovadel a barviv.

O slavnostní občerstvení se bude vzorně starat mimo jiné Jan Horký, šéfkuchař Restaurace Zlatá Praha hotelu InterContinental Praha, 

kapitán Národního týmu AKC ČR. Všem přítomným na chuť připraví tříchodové menu: 1. Krém ze zeleného chřestu s chřestovým rizotem, 

2. Zauzené filátko ze pstruha s pěnou ze zakysané smetany a citrónovým želé, 3. Grilované filátko ze pstruha s chřestovým tartare 

a bylinkovým olejem. Srdečně vítáme jak návštěvníky z domácností, tak i profesionály (kuchaře apod.) z restaurací!

Vyberte si a my Vám nákup domů i dodávku do vaší restaurace pohodlně přivezeme na nákladním elektrickém kole!  
Veškeré informace (dotazy na sortiment, ceny apod.)  
získáte na restaurace@farmarsketrziste.cz anebo na http://www.farmarsketrziste.cz/restaurace.
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